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Il nostro territorio

Acqualagna & famosa nel mondo come capitale
del tartufo fresco tutto I'anno, un vero-e proprio
crocevia mondiale della raccolta, della
trasformazione e del commercio del tartufo: solo
Acqualagna vanta una cosi vasta produzione
naturale, diversificata in ben nove tipologie di
tartufo. Il Magnatum Pico gode di una precisa
identificazione geografica: secondo la normativa
quadro italiana in  materia di | raccolta,
coltivazione e commercio dei tartufi freschi,
il tartufo bianco pregiato & di " Alba
o di Acqualagna.

Hawa Teppuropus

AKKyafiaHbsi BCEMWPHO WM3BECTHA KaK CTONMLA CBEXMX
Tptodenel Kpyrablit rog, HacToAWMIA MUPOBOMN LEHTP
cbopa, nepepaboTkm u Toprosan Tprodenamu. TonbKo
AKKyafiaHbsi MOMET MOXBACcTaTbCA TaKUM OFPOMHbIM
NPUPOAHbIM NPOU3BOACTBOM, BKAIOYAIOLLMM [0 AEBATU
BuaoB Tptodenen. Tprodenb Magnatum Pico vnmeet
TOYHYIO reorpadumyeckyto UAEHTUOUKALMIO: COrnacHo
UTANIbAHCKMM  MpasBuaam,  peryavpylowmm  cbop,
BbIpalMBaHUE N TOPrOB/O CBEXMMU Tprodenamm, sTot
LUEeHHbIN 6enbin Tprodenb npoucxoaut ns Anbbbl uUnm
AKKyanaHbm.
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La nostra storia

Acqualagna Tartufi & specializzata nel commercio

di tartufi freschi e nella trasformazione di questi

in molteplici specialita alimentari a lunga conservazione.
La nostra azienda vanta un'esperienza di oltre 60 anni
nel mondo dei tartufi grazie alla raccolta e alla vendita
svolta in Acqualagna dalla nota famiglia Marini. Nel 2004
Piergiorgio Marini, insieme alla moglie Emanuela
Bartolucci, decidono di separarsi dalla storica attivita

di famiglia per fondarne una pit innovativa e strutturata.

Hawa ucropus

Komnanusa Acqualagna Tartufi cneupanmnsmnpyetcs Ha Toprosne
ceexxumm Tprodenamm u nx nepepaboTtke B pasHoobpasHble
NPOAYKTbI ANUTENBHOTO XpaHeHWs. Halla KoMMNaHWA MOXKeT
MOXBacTaTbCA 6bonee yem 60-1€THUM OMbITOM PaboTbI B MUpe
Tptodenen, bnaroaapsa cbopy 1 NPoAaKe, OCYLLECTBAAEMbIM B
AKKyanaHe n13BecTHol cembeit MapuHu. B 2004 roay MNbeparkopasko
MaprHK BMecTe co CBOEM KeHol IMaHyanoi bapTonyyumn pewmam
OTAE/UTBCA OT UCTOPUYECKOTO ceMeliHOoro busHeca, YTobbl co3a4aTb
60/1ee MHHOBALMOHHbIN U CTPYKTYPMPOBaHHbIM BU3HeC.
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Il gruppo e gli obiettivi fpynna u ee uenn
B nocneaHue rogbl KOMNaHus nposena
KOMMEPUECKYH PECTPYKTYPU3aLMIO Nog,
ynpas/ieHMeM PyKOBOACTBA, YTODbI /iydiue
YNpPaBAATb BHYTPEHHUM PbIHKOM U
KOHKYPVPOBaTb Ha MeXAyHapo4HOM
ypoBHe. [NaBHas Le/ib — No3MLUMOHMPOBaTb
6peHa cpeam BeayLLMX MUPOBbIX bpeHaos,
npusHaBas NPeBoCXo4HOE KauyecTBo
Tptodenen, KoTopble Hall PErMOH MOXET
NPeaJIoKNUTb KPYMbli rog.

Negli ultimi anni l'azienda si &
ristrutturata commercialmente in chiave
manageriale per presidiare meglio il
mercato domestico e competere nei
mercati internazionali. Lobiettivo
principale & quindi posizionare il brand
tra i primi posti a livello mondiale,
consapevoli della superiorita
qualitativa dei tartufi che il nostro
territorio puo offrire tutto I'anno.
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Qualita e certificazioni

Operiamo nel rispetto dei pili rigorosi standard di qualita,

di protezione ambientale, di salute e di sicurezza sul lavoro.

Non utilizziamo semilavorati industriali ma esclusivamente materie
prime scelte; una volta selezionati, tutti gli alimenti naturali
vengono poi trasformati seguendo ricette tradizionali e tecniche
moderne di lavorazione, in modo da garantire la massima
genuinita. Riguardo ai prodotti conservati e sterilizzati massima

é la nostra cura nel selezionare i migliori ingredienti naturali,
escludendo a priori coloranti, conservanti ed OGM. Siamo
certificati BRCGS ed IFS, seguendo gli standard adottati dalla GDO
europea, ed abbiamo ottenuto la certificazione biologica

sia sui prodotti freschi sia sui prodotti conservati a base di tartufo.

KauectBo u ceptuduKarbl

Mpbl paboTaem B COOTBETCTBUM CO CTPOXKAMLLUMMM CTaHAAPTaMMU
KauecTBa, OXpPaHbl OKPYKatoLLeln cpeapbl M TEXHUKKM 6e3onacHocT. Mbl
He MCNonb3yem NPOMbILLNEHHbIe NonydabpuKaTbl, a OTOMpaem nyyiee
cbipbe. Mocne oTbopa Bce HAaTypasibHble NPOAYKTbl 0bpabaTbiBatoTcA NO
TPAAMLMOHHBIM peLenTam v C NPUMEHeHEM COBPEMEHHbIX TEXHOOTUA,
yTO 0becneunBaeT MaKCMMabHYIO ayTeHTUYHOCTb. YTO KacaeTcs
KOHCepPBMPOBAHHbIX 1 CTEPUNN30BaAHHBIX NPOAYKTOB, Mbl yAenAem
0cob0oe BHUMaHVe BbIGOPY AYULLMX HATypasibHbIX MHIPeAMEHTOB,
UCKNtOYasA KpacuUTenu, KoHcepsaHTbl M TVIO. Mbl cepTUdULMPOBaHbI NO
cTaHgapTam BRCGS 1 IFS, npuMHATbIM €BPONencKoi KpynHOM PO3HUYHOM
TOProBAei, 1 MOAYHYNAN OPFraHNYECKYHO CePTUDMKALINIO KaK ANA CBEXKMX,
_TaKu ,anFTRQH;ePBMpOBaHH,Tpop,yKTOB Ha ocHoBe Tptodene.
—
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Ricerca e sviluppo

La nostra attenzione € costantemente rivolta
all'innovazione tecnologica della linea

di produzione e della logistica per soddisfare

le richieste pil esigenti della grande distribuzione
internazionale. Il continuo processo di ricerca,
sperimentazione e sviluppo consente alla nostra
azienda di sostenere facilmente forniture ad hoc,
di individuare gliingredienti pit idonei e genuini
per i prodotti conservati piu complessi, di proporre
ricette innovative ed in linea con le tradizioni
culinarie del paese di riferimento.

UccnepoBaHusa u paspaboTku

MbI NOCTOSHHO yaensiemM 0coboe BHUMaHUE TEXHONIOMMYECKUM
MHHOBALWAM Ha HaLLKX NPOU3BOACTBEHHDBIX JIMHUAX 1

B JIOTUCTUKE, YTODbI YA0BNETBOPUTH CaMble BbICOKME
TpeboBaHWA MeXaYHAPOAHbIX PO3HUYHBIX NPOAABLOB.
Halm HenpepbIBHbIE UCCNEA0BAHMSA, SKCNEPUMEHTbI U
pa3paboTKM NO3BO/IAIOT HaM NerKo 06ecneynBaTh NOCTaBKM
Mo MHAMBUIYaNbHBIM 3aKa3aM, onpeaensTs Hanbonee
NOAXOZALLME U ayTEHTUYHbIE MHTPEAMEHTbI 4151 CAMbIX
CNOXKHbIX KOHCEPBMPOBAHHbIX MPOAYKTOB U Npes/iaraTb
MHHOBALMOHHbIE PELLENTbI, COOTBETCTBYIOLLME KyJIMHAPHbBIM
TPaAMLMAM 3aUHTEPECOBAHHOM CTPaHbI.



Rete nazionale ed estera

La nostra azienda & dotata di una capillare rete di agenti
e sub-agenti in tutto il territorio nazionale, sia per il
prodotto fresco sia per il conservato. La costante
partecipazione alle fiere alimentari di settore e la nostra
visibilita internazionale ci hanno consentito di avere una
importante e diffusa clientela retail, ho.re.ca. e GDO

in tutte le regioni italiane, in gran parte d'Europa, in
Asia, in America Latina ed in Medio Oriente.
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HauuoHanbHan u 3apybexkHas ceTb

Halwa KoMnaHWs MMeeT pPa3BEeTB/IEHHYIO CETb areHTOB U CybareHToB
no Bcei UTanmm, NocTaBnAsA KaKk CBEXKME, TaK U KOHCEPBUPOBAHHbIE
NPOAYKTbI. PerynsapHoe y4acTue B BbICTaBKax MULLEBON
NMPOMBbILLIEHHOCTU M HALLA MEXAYHAPOAHAnA N3BECTHOCTb MO3BONIIN
Ham NPUB/EYb 3HAUUTENbHYIO U OBLLIMPHYIO KIMEHTYPY B cdhepe
|PO3HWYHOM TOProB/W, TOCTUHUYHOTO BM3HECa U KpyNHOMAaCLUTabHOM
PO3HWYHOM Toprosau no Bcel Utanmu, bonblueit yactu Esponsi,
Poccuu, Asnm, JlaTuHcKon AMepuKe u Ha BanxkHem BocToke.
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Truffle experience

Organizziamo una vera e propria “caccia al tartufo”
con un esperto cavatore e il suo fedele cane per
regalare ai nostri clienti una delle esperienze
emozionali piu intense che i nostri boschi possano
offrire. Ultimata la cerca del tartufo il cliente puo
visitare il nostro stabilimento produttivo, fare una
degustazione dei prodotti a base di tartufo presso
il nostro shop ed ultimare il percorso con un pranzo o
una cena a base di tartufo presso il nostro ristorante
Braceria Plinc, situato nel centro storico di Acqualagna.

Derycrauusa tprodpenei

Mbl OpraH13yem HaCTOALLYHO «OXOTY Ha TPHOPEIN» C OMbITHBIM
OXOTHUKOM U ero BepHbIM NCoMm, YTObbI nogapuTb Halnm
KAMEHTaM OOHO M3 CamblX He3abblBaemblX BreYaTIeHWUN,
KOTOpble MOTYyT MpPeanoXKMTb Hawm neca. lMocne oxoTbl Ha
Tprodenu KAMeHTbl MOFyT NOCETUTb Halle NPOM3BOACTBEHHOE
npeanpuATMe U AerycTaumio NpOAyKTOB B HallemM MarasuHe,
a 3aTeM 3aBepwuTb MPOrynKy o6esom WAM YXKMHOM B
TptopenbHOM cTuie B Hawem pectopaHe Braceria Pling,
PacrnoNoXeHHOM B UICTOPUYECKOM LieHTpe AKKyasaHbMu.




| nostri prodotti conservati hanno il gusto di una
produzione fatta in casa. All'interno del nostro
stabilimento vengono effettuati tutti i passaggi
dell'intero processo produttivo, dalla raccolta e
scelta dei migliori tartufi freschi, alla pulitura,
affettatura e macinatura, fino alla cottura secondo
le ricette tradizionali locali, alla sterilizzazione ed
al confezionamento finale.

Halum KoHcepBMpoBaHHble NPOAYKTbl 061aaatoT
BKYCOM AOMalluHen npoaykumnn. Kaxkablii atan
NPOU3BOACTBEHHOrO MPOLLECCa OCYLLECTBAAETCA Ha
Hallem npeanpuaTMmK: oT cbopa 1 oTbopa AyULINX
cBEXUX Tprodenei 40 0O4MCTKU, HaPE3KU U

namenbyeHuA, NpUroToBaeHnA NO TPaANLNOHHbIM
MeCTHbIM peuenTam, ctepunansaummn n OKOHYaTeIbHOM
YMNaKOBKMU.
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Raccolta e selezione

Una volta raccolto dai cavatori della zona,

il tartufo viene selezionato manualmente,
quindi suddiviso per profumo, pezzatura

e qualita di prodotto. La prima scelta

& destinata al mercato del fresco, mentre

la pezzatura pil piccola o meno uniforme viene
lavorata e trasformata. Per una buona selezione
non basta soffermarsi sull'aspetto visivo

del tartufo, ma dobbiamo concentrarci
sull'olfatto e sul tatto; il tartufo deve essere
compatto e duro, non cedevole poiché
potrebbe nascondere una marcescenza.

C6op u oTbop

Mocne cbopa MeCTHbIMM OXOTHUKaMM Tptodenm
0TOMPALOTCA BPYYHYIO, 3 3aTEM COPTUPYHOTCA MO apoOMaTy,
pasmepy, 1 KayecTsy NpoayKTa. Tpoden BbicLUero
KayecTsa NpeAHasHaueHbl 418 PbIHKA CBEXKMX NPOAYKTOB,

B TO BPEMSA KaK MeHbLUKE UM MeHee OAHOPOAHbIE N0
pasmepy Tptodesn obpabaTtbiBatoTca U nepepabatbiBatoTcA.
[na xopowero oT6opa HeAOCTaTOUHO COCPEAOTOUMUTLCA HA
BHELLHeM BUAe Tprodens, HeobXOAMMO TaKKe 0bpaTUTb
BHVMMaHMe Ha 3anax 1 YyBCTBO 0CA3aHUS; TPHODENb LOMKEH
6bITb TBEPAbLIM W MIOTHBIM, He JO/KEH NPOBANBATLCA NPU
HaXKaTWM, TaK KaK 3TO MOXKET bbITb NPU3HAKOM THUEHWA.



Pulitura

Il tartufo fresco viene spazzolato eliminando lo strato
piu consistente di terra, ma non viene mai pulito
perfettamente perché i residui di terriccio creano

un sottile strato di protezione per il tartufo, che gli
consente di conservare il suo aroma. Il tartufo deve
essere lavato accuratamente, con uno spazzolino
sotto acqua corrente, solo al momento del

suo effettivo utilizzo poiché esponiamo il tartufo

agli agenti esterni, compromettendone il periodo

di conservazione ed il mantenimento dell'aroma.

Yucrka

Cexkue Tpodenm o4mLWatoT WETKOM, YTOObI yaanTb
CaMblIli TOJICTbIN C/IOM MOYBbI, HO OHM HUKOTAA He BbiBalOT
MOMIHOCTBHO YMUCTbIMM, MOCKO/IbKY OCTaTKM MOYBbI CO34aH0T
TOHKMWI 3aWUTHBIM C/I0M, NO3BOAAIOLWNI Tprodento
COXpPaHUTb CBOM apomaT. Tptodenn cneayet TWATENbHO
MbITb LLETKOM TONIbKO Mo NPOTOYHOMN BOAON nepes,
ynoTpebneHnem, NOCKONbKY 3TO nogsepraet Tprodenb
BO3/1€MCTBUIO BHELLUHUX GAKTOPOB, YTO YXYALLAET CPOK ero
XpaHeHUs 1 apomar.




Trasformazione e cottura

Dopo essere stato accuratamente lavato,
il tartufo viene surgelato intero o affettato
in scaglie tonde e sottili o macinato come base
per la preparazione delle salse. Tutte le materie
prime vengono quindi messe a cuocere
dai  nostri  tecnologi alimentari seguendo
le ricette tradizionali. Una volta cott,
i prodotti vengono automaticamente dosati ed
incapsulati sottovuoto in vasi di vetro. | vasetti cosi
composti vengono, infine, sterilizzati a 121 C°
per ottenere una lunga conservazione, evitando
qualsiasi tipo di conservante aggiunto.

O6paboTKa 1 NPUroToBAEHME NULLU

TwatenbHO  nNpombiB, Tptodenb  3amopakmBatoT
LeMKOM, Hape3aloT TOHKMMMU KPYIAbIMU X10MbAMMU
AW M3MeNbYaloT B KayecTBe OCHOBbI /1A COYCOB.
3atem BCe Cbipble WHIPeAMeHTbl TOTOBATCA HaALIMMM
TEXHONOraMM  MULLEBOM  MPOMBILAEHHOCTU MO
TPagMUMOHHbIM peuenTam. [locne npurotoBneHus
NPOAYKTbl ~ aBTOMATUYECKM  MOPLMOHMPYIOTCA WU
BAaKYYMHO YMaKOBbIBAOTCA B CTEKAAHHble 6aHKu.
3atem BaHKKU cTepuamsytoTca npu Temnepatype 121°C
ana obecneyeHna ANUTENBHOTO CPOKa XpaHeHus bHes
[06aBneHnA KakMx-N1Mbo KOHCePBaHTOB.




Confezionamento

Letichettatura, la regolamentazione cioé delle informazioni
riportate sui nostri prodotti, viene sottoposta ad attento
e sistematico riesame ed aggiornamento. Le nostre
etichette sono studiate per informare il consumatore
sulle  caratteristiche del prodotto, consentendogli
di scegliere quello che maggiormente risponde
alle  proprie esigenze: oltre alla denominazione,
data di scadenza, luogo di produzione, elenco
degli ingredienti e valori nutrizionali, vengono evidenziati
tutti gli allergeni utilizzati nel prodotto e nel processo
produttivo.

YnakoBKa

MapKMpOBKa, TO ecTb peryiMpoBaHue MHOGOPMALMKM yKa3aHHOM
Ha 3TUKETKe HalWX MPOAYKTOB, TWATE/NIbHO U CUCTEMATUYECKU
nepecmatpuBaeTca U obHoBAAeTcA.  Hawu  3TUKETKM
npeAHasHayeHbl A5 Toro, YTobbl MHPOPMUpPOBaTL NOTPebuTeNel
O XapaKTePUCTMKaX NPOAYKTa, MO3BOAAA UM BbIOPATb NMPOAYKT,
KOTOPbIV HaUAy4LlIMm 06pa3om COOTBETCTBYET MX MOTPeBHOCTAM.
MoMMMO Ha3BaHUA, CPOKa FOAHOCTU, MecTa NPOM3BOACTBA, CMUCKA
WHIpeaneHTOB U NULLLEBOM LLeHHOCTM, YKa3bIBAOTCA BCE A/L/IEPTeHbI,
ncnoab3yemble B NPOAYKTE U B MpoLEecce NPoM3BOACTBA.




QUALAGNA# ;
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NPOAYKTbI
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TARTUFI FRESCHI

Raccogliamo dai cavatori locali

i migliori tartufi freschi, nelle nove
tipologie che il nostro territorio
ci offre. Suddividiamo i tartufi
per profumo, pezzatura e qualita,
selezionando solo la prima scelta
per la vendita diretta.

CONSERVAZIONE:

il tartufo fresco si conserva
in frigorifero avvolto con carta
assorbente da cucina (si consiglia
di cambiarla ogni giorno) e riposto
in un contenitore ermetico,

di plastica o di vetro. | tartufi bianchi
in genere si mantengono 5/7 giorni
mentre quelli neri 8/12 giorni.

PULIZIA E UTILIZZO:

il tartufo va lavato con cura

e con uno spazzolino sotto
acqua corrente solo

al momento del suo effettivo
utilizzo. | tartufi bianco e nero pregiati
possono essere affettati a crudo
direttamente sul piatto caldo;
consigliamo invece di saltare in padella

CBEXXUE TPIODE/NN

Cpeau [eBaTn BUOOB
pacnpocTpaHeHHbIX Ha Hallei
TEPPUTOPUM Mbl OTOMPAEM Y MECTHbIX
OXOTHWKOB NlyyLLMne cBexume Tprodenu.
Mbl copTupyem Tprodenn no apomary,
pasmepy 1 KauyecTsy, oTbupan ansa
NPAMOM NPOAANKM TONbKO Tptodenn
BbICLLUErO KayecTsa.

XPAHEHME:

Cexxue Tprodenu xpaHarea
B XO/I0AUNbHYIKE, 3aBEPHYTbIe

B BymarkHble NoNoTeHLa (pekomeHayeTca
MEHATb X EXKeAHEBHO)U NOMELLEHHbIe
B repMeTUYHbIV KOHTEHEp,
NaCTUKOBbIN WU CTEKNAHHDIN. Benble
Tptodenu 0bbl4HO XpaHATcA 5-7 AHew, a
YepHble — 8-12 gHeW.

YNCTKA U UCNO/Ib3OBAHMUE:
Tptodenb cnepyeT TwaTesbHO
NPOMBITb LLLETKOW NOZ, MPOTOYHOM
BOZOM HenocpeACTBEHHO nepeg,
ynotpebneHvem. LieHHble 6enble

1 YyepHble Tpodenn MOXKHO HapesaTb
CbIPbIMM U BbIK/AAbIBATb NPAMO

Ha ropayee 611040; OfHAKO Mbl

pekomeHAyem 06)kapvBaTh Apyrue BUAbl
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Specie di tartufo

In natura esistono cento tipi di tartufo ma solo nove sono
commestibili e possono essere commercializzati in Italia;
nella nostra classificazione le prime sei specie sono
sicuramente le pil commercializzate (99% del mercato).

Esistono molti tipi di tartufo tossici o caratterizzati da proprieta
organolettiche insignificanti. Bisogna fare molta attenzione, in
particolare, alle terfezie (tartufi della sabbia) provenienti dai paesi nord-
africani (esteticamente simili ai bianchetti) ed al tartufo himalayense
(chiamato «cinese» ed esteticamente simile al tartufo nero pregiato).
La commercializzazione di questi tartufi & tassativamente vietata in Italia
poiché si tratta di specie completamente inodori ed insapori ma anche
poiché possiedono spore molto resistenti che potrebbero facilmente
infestare la nostra tartuficoltura.

Buabl Tprodenen

B npupoae cyLiecTByeT CTO BUAOB Tptodeneit, Ho TONbKO AeBATb
M3 HUX CbefobHbI U paspeLLeHbl K Npogake B MTanum; cornacHo
Halwel KnaccudmKaumm, nepsble LWeCTb BUA0B, 6e3ycI0BHO,
ABNATCA Hanbonee BocTpeboBaHHbIMM (99% pbIHKa).

CyLLEeCTBYET MHOMKECTBO BUAOB Tprodenei, KOTopble TOKCUYHbI Man ob1agatot
He3HaYMUTENbHbIMM OPraHONENTUYECKMMM CBOMCTBaMU. OCOBYO OCTOPOXKHOCTb
C/ieayeT NposBAATb C necyaHbiMu Tprodenamu (tepdeumammn) ns CesepHom
AdprKM (KOTOpblE MOXOXWM Ha Besnble) U rMManackummn Tprodenamm (Takxe
M3BECTHbIMM KaK KKUTAMCKME» TPIOGENM U MOXOKMMM Ha LEHHbIN YepHbIn
Tptodens). Mpogaska atvx Tprodenelt CTPoro 3anpeLteHa B UTanmnm, NocKosbKy
OHM COBEpLIEHHO 6e3 3amaxa M BKyCa, a TaKKe MNoTomy, 4to obragatot
BbICOKOYCTOMYMBBIMM  CMOPAaMK, KOTOpble MOTyT JIETKO 3apasuTb Haluu
nAaHTauum Tprodenein.




TARTUFO NERO PREGIATO
LLEHHbIA YEPHbLIN TPODENb
Tuber melanosporum Vittadini

Periodo di raccolta - Mepuoa cbopa ypoxas:
Da dicembre a marzo - C aexabps no mapt

Aspetto: tondeggiante e regolare;

il peridio & di colore bruno nerastro

ed un po’ verrucoso; la gleba & nero-bruna
con venature biancastre fitte, sottili

e ben definite.

Aroma: il profumo & piacevolmente
intenso, aromatico e fruttato; il sapore

& dolciastro con note di cioccolato.

BHewwHuiA Bua: OKpyrnoii perynapHoi popmel;
nepuauii (BHeLWHWI cnoit Tprodens) TemHo-
KOPWYHEBOTO LBETA, CIerka bopoaasyaTslii; meba
YepHO-KOPUYHEBas C MIOTHLIMM, TOHKUMU U YETKO
BbIpaXKEHHbIMMN 6e10BaTbIMM MKUAKAMU.

Apomar: Apomart NpUATHbIN, UHTEHCUBHbIN,
aApPOMaTHbIN 1 GPYKTOBBIN; BKYC CNafiKoBaTbIl C
HOTKaMK LOKONaAa.

TARTUFO NERO INVERNALE
3UMHWI YEPHbIN TPHOPEb
Tuber brumale Vittadini

Periodo di raccolta - Mepuoa cbopa yposxas:

Da gennaio a marzo - C aHBaps no mapt

Aspetto: il peridio si presenta di colore
nero-bruno con piccole verruche, mentre
la gleba & scura con venature marmoree.
Aroma: il profumo € intenso e persistente
con toni muschiati. Sapore forte ed
aromatico

BHewwHuii BuA;: Nepnanin 4EpHO-KOPUYHEBDIN C
menkvmm bopogaskamu, a reba (BHyTpeHH:As
yacTb Tprodens) TEMHas ¢ MPamopHbIMM
NPOXMAKAMU.

Apomar: 3anax MHTEHCUBHbIW U CTOWKUIA, C
MYCKYCHBIMW HOTKaMW. BKYC CUNbHbIM 1
apPOMaTHbINA.

TARTUFO BIANCHETTO
BE/IOBATbIA (BECEHHWW) TPHODESb
Tuber borchii Vitt. o albidum Pico

Periodo di raccolta - Mepnoa cbopa yposxas:
Da gennaio ad aprile - C aHBaps no Anpenb

Aspetto: di piccole dimensioni,
rotondeggiante e regolare; il peridio
& liscio e di colore giallastro. La gleba
e di color nocciola e diventa piu scura
in fase di maturazione, con grosse
venature biancastre.

Aroma: tenue all'inizio, tendente

ad assumere forti sentori agliacei
successivamente.

BHewwHuii BuA: OKpyriol perynapHoit Gopmbl,
Hebo/bLIOro pasmepa; Nepuamnii magkvi u
)KenTosaTtoro LgeTa. [neba opexoBoro LgeTa,
TEMHEET Mo Mepe CO3peBaHus, C KPYnHbIMU
6e10BaTbIMM1 MPOKUIKAMM.

Apomar: NepBoHayYasbHO MATKWIA, BNOCAEACTBUM
npuobpeTaeT CU/bHbIN YECHOYHbIN apoMaT.
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TARTUFO NERO ESTIVO
YEPHbIM NIETHUM TPIODESb
Tuber aestivum Vittadini

Periodo di raccolta - Mepuoa cbopa ypoxas:
Da maggio ad agosto - C Mas no asryct

Aspetto: di colore nero e con numerose

e marcate verruche piramidali (da cui deriva
I'appellativo «scorzone»); la gleba ha un color
nocciola con venature chiare.

Aroma: profumo e sapore delicato,

fungino, a tratti simile al porcino. Esprime

la sua massima potenzialita previa cottura.

BHeLHKiA BuA: YEpHOro LiBeTa C MHOTOUYUCIEHHBIMU
1 BbIpaXKeHHbIMM NpammaanbHeIMmu 6oposaskamu
(oTctona 1 Ha3BaHWeE «CKOPLIOHEY); reba opexoBoro
LIBETa CO CBET/IbIMM NMPOXKMNKAMM.

Apomart: HexHblii, rpubHOI 3amax v BKyC, MHOAa
MOXOMUI Ha Benble rpubbl. PackpbiBaeT cBOW
NOTEHLYAN NPU MPUTOTOBNIEHWN.

TARTUFO NERO UNCINATO
YEPHbIM KPHOYKOBATbBIN TPHODE/Tb
Tuber uncinatum Chatin

Periodo di raccolta - Mepuoa cbopa ypoxas:
Da ottobre a gennaio - C okT46ps o aHeapb

Aspetto: presenta una scorza esterna
verrucosa e di colore molto scuro; il colore
della gleba va dalle sftumature del nocciola
al marrone, con venature chiare e molto
ramificate.

Aroma: presenta un odore piu intenso
rispetto al tartufo estivo che ricorda

la nocciola ed il porcino.

BHeluHWiA BUA: VimeeT 60posiaByaTyio BHELLHIOW
060/104KyY 1 O4eHb TEMHBIN LBET; LBET rn1ebbl
BapbUPYETCA OT OPEXOBOTO 10 KOPUYHEBOTO, C
NETKMMM, CUbHO PA3BETBNEHHBIMU XKUIKAMK.
Apomart: O6nasaet 601ee MHTEHCUBHbLIM
apOMaToM, Yem NeTHUIA Tpiodens,
HanomwuHaoWwmm GyHAYK v benbie rpubbl.

TARTUFO BIANCO PREGIATO
LLEHHbIM BE/IbIA TPHODESb
Tuber magnatum Pico

Periodo di raccolta - Mepuoa cbopa ypoxas:
Da ottobre a gennaio - C okTs6ps no sHBapb

Aspetto: globoso, di forma pit 0 meno
regolare; il peridio & vellutato e il colore
varia dal crema all'ocra. La gleba

¢ giallastra con sfumature color nocciola,
marmorizzata con venature bianche

e ben ramificate.

Aroma: il profumo e sapore € intenso

ed aromatico, rimanda all'odore

del formaggio grana, dell'aglio, del fieno
e del miele.

BHewHwuii BuA;: LLlaposnaHbiii, 6onee nnm meHee
perynapHoi popmbl; nepuanii 6apxaTucTbiid, LBET
BapbMpyeTCs OT KPEMOBOTO 0 OXpucToro. Meba
JKENTOBATan C OPEXOBbIMM OTTEHKaMM, UCTELLPEHA
6e/1bIMU MPOXKMIKAMMU 1 XOPOLLIO Pa3BeTBEHA.
Apomar: 3anax 1 BKYC MHTEHCUBHbIE U AYLUKCTbIE,
HanoMUHaIOLLME 3anaxmu NapMe3aHa, YeCHOKa,
ceHa v meaa.



TARTUFO NERO MOSCATO
YEPHbIM MYCKATCKUIA TPHODE/b
Tuber brumale moschatum De Ferry

Periodo di raccolta - Mepuoa cbopa ypoxas:
Da gennaio a marzo - C aHBapsa no MapT

Aspetto: & molto simile al tartufo invernale,
essendo una sua derivazione;

generalmente di piccole dimensioni.

Aroma: ha un forte odore che ricorda

il muschio (moscatum significa proprio

“che sa di muschio”) e un sapore

piccantino, pit forte di quello del tartufo
invernale.

BHewwHui BuA: O4yeHb NOXOXK HA 3UMHUIA
Tptodenb, ABNAACH ero NPOU3BOAHbIM; 0O6bIMHO
HebonbLIOro pasmepa.

Apomar: 06,1a43€eT CU/IbHBIM 3aMaxom,
HaMoMMHatoLLMM MyCKyC (moscatum Ha camom
[le1e 03HAYaeT «MaxXHYLLMIA MXOM»), U NPAHLIM
BKYCOM, 60/1€€ CU/IbHbIM, YEM Y 3UMHETO
Tptodens.

TARTUFO NERO ORDINARIO
OBbIYHbIN YEPHbIV TPHODE/b
Tuber mesentericum Vittadini

Periodo di raccolta - Mepuoa cbopa ypoxas:
Da ottobre a gennaio - C okTA6pa no sHBapb

Aspetto: il peridio & nero e verrucoso;

le dimensioni sono mediamente piccole.

La gleba & caratterizzata da una fitta rete

di venature disposte a labirinto che ricordano
I'intestino.

Aroma: ha un forte odore fenico, come di
bitume, ed ha un sapore amarognolo,

per questo di scarso valore commerciale.

BHewHuiA BuA: Nepuamnii YEpHbIV 1
60poaaByaThiii; OH CpeaHero nam HebobLLOro
pa3mepa. Meba xapaKTepusyeTca NNOTHOW CeTbO
YKWUOK, PacroNoKeHHbIX B 1aBMPUHTOO6pasHOM
nopAAKe, HANOMMHAIOLLEEM KULLEYHUK.

Apomar: ImeeT cunbHbIN Kapbo10BbIV 3anax,
MOXOUIA Ha BUTYM, U TOPBbKMIA BKYC, YTO AenaeT
€ro MasioLEHHbIM B KOMMEPYECKOM M1aHe.

TARTUFO NERO LISCIO
TNAAKUA YEPHBIA TPHODESb
Tuber macrosporum Vittadini

Periodo di raccolta - Mepuoa cbopa ypoxas:
Da ottobre a dicembre - C oxktabps no aexabpb

Aspetto: globoso che ricorda il naso

di un cane; superficie liscia, poco verrucosa,
di colore bruno. La gleba & scura con toni
rugginosi; le venature bianche sono fitte.
Aroma: emana un gradevole profumo,

con lievi note agliacee, che ricorda quello
del tartufo bianco, ma pili intenso e
persistente.

BHewwHuiA BUA: WwaposumaHas dopma,
HanoMMHaloLLAA cobaunit Hoc; IafKas, cnerka
6oposaByatas, KOpUYHeBas NOBEPXHOCTb. [Neba
TEMHaA C PYKaBbIMM OTTEHKaMW; Genble XKUKK
NA0THbIE.

Apomar: NpuUATHbIV apomar € NErkUMmU
YECHOYHBIMW HOTKaMM, HAaNOMMUHAIOLLMIA Benblii
Tptodenb, Ho Bonee MHTEHCUBHBIV U CTOMKUIA.



CONSERVATI: LINEA TRADIZIONALE KOHCEPBAHTbI: TPAAMUMOHHAA NNHUA

Dalla raccolta diretta sul nostro territorio,

la pezzatura piu piccola o meno uniforme dei
vari tipi di tartufo viene destinata alla lavorazione
e preparazione dei nostri prodotti conservati.
Tutte le nostre salse e creme sterilizzate

sono fatte con i migliori ingredienti naturali,
escludendo coloranti, conservanti ed OGM.

Tprodenu pasnnyHbIx BULOB, COBpaHHble
HenocpesCTBEHHO B HALLEM pPerMoHe, npuyem 6onee
Me/KMe NN MeHee OAHOPOAHbIE MO pasmepy,
MCMONb3YOTCA A1 06PabOTKM M NPUFOTOBAEHMA HALLMX
KOHCEepPBMPOBaHHbIX MPOAYKTOB.

Bce Halwm cTepunn3oBaHHbIE COYCbI M KpeMbI
M3roTaBAMBAOTCA U3 JYYLUMX HAaTyPaIbHbIX
WHrpeaneHToB, 6e3 Kpacutenei, KoHcepsaHTos 1 FTMO.

USO: tutte le nostre salse sono facili da R \ N, MPUMEHEHME: Bce HaLlm coycbl MPOCTbI B UCMO/Ib30BAHMM
utilizzare in cucina. Basta scaldarle in padella Ha KyxHe. pocTo pa3orpeiite 1x Ha CKOBOPOAE B TeUeHe
qualche minuto per condire antipasti, primi ~ HECKO/IbKVX MUHYT, 4T06bl NPMNPaBTb 3aKyCKi, Nepsble n
e secondi piatti, pizze. 1 : BTOpble 6711043, A TaK}Ke NuLiL.
CONSERVAZIONE: a temperatura ambiente, = ¥ & : EHWE: XpauTb Npit KOMHATHO! Temnepatype, 8Aanv

lontano da fonti di calore. Una volta aperte, \ . TOYHMKOB Tenna. Mocae BCKPbITUA 3a/IUTb OIMBKOBbIM
coprire con olio EVO e mantenere in frigo. / TOM NEPBOTO OTXKMMA U XPAHWUTb B XONIOAN/IbHUKE.

Sapori e aromi della nostra ferra




Tartufi interi, a fette, macinati - Lienbie, HapesaHHble, usmenbyeHHble Tprodenu

Tartufo bianco
intero

TARTUFO BIANCO INTERO

Tartufo bianco pregiato (50-55%)
in salamoia, con acqua, sale

e aromi; una volta affettato,

¢ indicato per guarnire i piatti.

LIEABIV BEABIA TPIO®EAD

LlenHbiit ensiit Toiodens (50-55%) B paccone
CBOAOW, COAbIO M BPOMATH3aTOpaMy; MocAe
Hape3KM OH MAGAALHO MOAXOANT B KauecTae
rapHmpa.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecaues
509 (cod.303001)
90g (cod.302001)

Tartufo nero
Pregiato intero

TARTUFO NERO PREGIATO
INTERO
Tartufo nero pregiato (78%) in
salamoia, con acqua e sale; una volta
affettato, € indicato per guarnire i
piatti.

LLEABIA LLEHHbIA YEPHbIN
TPIODEAb
LleHHbIN yepHbIl Tprodens (78%)
B PACCOAE, BOAE U COAN; MOCAE
Hape3Kn MAeaAbHO NMOAXOAUT B
KavecTBe rapHumpa.

Scadenza: 48 mesi
Cpok NoaHocTu: 48 mecnues
32g(cod.324001)

64g (cod.323001)
1289 (cod.322001)

bianchetto
itero

Tartufo bianchetto S
intero

TARTUFO BIANCHETTO INTERO

Tartufo bianchetto (50-55%) in
salamoia, con acqua, sale e aromi;
una volta affettato, & indicato per
guarnire i piatti.

LIEABIA BEAOBATbIN
TPIOOEAb
Benosatbitt Tptodens (50-55%) B paccone
C BOAOW, COAbIO 11 apoMaTH3aTopamu;
MOCA€ HaPE3KM MAEAABHO NOAXOANT B
KadecTse rapHupa.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecnues
509 (cod.330001)

90g (c0d.329001)
1809 (cod.328001)

TARTUFO ESTIVO INTERO

Tartufo estivo (72-78%) in
salamoia, con acqua, sale e aromi;
una volta affettato, & indicato

per guarnire i piatti.

LIEABIA AETHUI TPIODEAb

AETHUM Tptodens (72-78%) B paccone
C BOAOM, COAbIO 1 apoMaTn3aTopamMu;
NOCAE HAPE3KMN MASAALHO MOAXOANT
B KauecTse rapHvpa.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecnaues

259 (cod.314001)

649 (cod.313001)

1289 (cod.312001)

320g (cod.311001)
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Tartufi interi, a fette, macinati - Lienbie, Hape3saHHble, u3menbyeHHble Tprodenu

Tartufo bianchetto
a fette

Tartufo bianco

Tartufo bianchetts =
a fette

a fette

TARTUFO BIANCO A FETTE TARTUFO BIANCHETTO A FETTE TARTUFO ESTIVO A FETTE
Tartufo bianco pregiato (50%) lavorato Tartufo bianchetto (60-66%) lavorato a fette in olio Tartufo estivo (60-66%) lavorato a fette
a fette in olio di semi di girasole, con sale di semi di girasole, con sale e aromi. E' indicato per in olio di semi di girasole, con sale e aromi.
e aromi. E" indicato per condire primi e condire primi e secondi piatti, utilizzando anche E’ indicato per condire primi e secondi piatti,
secondi piatti, utilizzando anche l'olio di I'olio di governo per esaltarne il sapore. utilizzando anche l'olio di governo per
governo per esaltarne il sapore. esaltarne il sapore.

HAPE3AHHbIA BEAbIA TPODEAb HAPE3AHHbI BEAOBATbIV TPIODEAb HAPE3AHHbIA AETHU TPIODEAb
LleHHbi 6eabli TprodeAb HapesaHHbIi Benosatbi Tprodens (60-66%), HapesaHHbIn HapesaHHbiln AeTHUMiI Tprodeab (60-66%)
AoMTukamm (50%) B NOACOAHEYHOM MacAe C AOMTNKAMU, B MOACOAHEYHOM MaCAE, C COAbIO B MOACOAHEYHOM MacCAe C COAbIO U
COAbIO 1 apoMaTr3aTopamMu. VlaeanbHO MOAXOAMT 1 apomatusatopamu. MiaeanbHO NoAXoAUT apomaTusatopamu. VlaeanbHO MOAXOANT AAA
AAA MPUNPaBbl NEPBbIX 1 BTOPbIX OAIOA, @ AAA MIPUMNPaBbI MEPBbIX U BTOPbIX BAIOA, @ npunpaebl NepPBbIX 1 BTOPbIX BAIOA, @ MacAo
COAEpKaLLeecs B HEM MacAO YCUAVBAET €ro BKYC. coaeprKaleecs B HEM MacAO YCUAMBAET €ro BKYC. MCMOAB3YETCA AAA YCUAGHWA €ro BKyCa.

Scadenza: 48 mesi Scadenza: 48 mesi Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHoctu: 48 mecaues Cpok lNoaHocTu: 48 mecaues Cpok lNoaHocTtu: 48 MecAues
509 (cod.308001) 509 (cod.333002) 509 (cod.316002)

90g (c0d.333003) 90g (c0d.316001

( )
180g (cod.316011)
500g (cod.316006)
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Tartufi interi, a fette, macinati - Lienbie, HapesaHHble, usmenbyeHHble Tprodenu

TARTUFO BIANCO ESSICCATO

Fette di tartufo bianco essiccato, privato della sua acqua
mediante evaporazione. Il peso del tartufo essiccato corrisponde
a un quarto del suo peso originario; prima dell’uso, il tartufo

va reidratato in acqua tiepida o in brodo in modo da fargli
riacquistare la consistenza originaria.

CYLLUEHbI BEAbIA TPKO®EAb

AOMTVKM CyLLIEHOro 6eA0rO TPOdEAS, N3 KOTOPbLIX YAGAEHa
BOAA NnyTeM BbinapusaHua. CylueHbi TprodeAb BECUT YeTBepTb
CBOEro NepBOHaYaAbHOro Beca; Nepea NCNOAb3OBaHNEM ero
CAEAYET PernapaTMpoBaTh B TEMAOW BOAE AN ByAbOHE, YTOODI
BOCCTaHOBUTb NEPBOHAYAAbHYIO KOHCUCTEHLMIO.

Scadenza: 36 mesi - Cpok N'oaHocTu: 36 MecAues

39 (cod.308002)
500/1000g (cod.308003)

TARTUFO ESTIVO ESSICCATO

Fette di tartufo nero estivo essiccato, privato della sua acqua
mediante evaporazione. |l peso del tartufo essiccato corrisponde
a un quarto del suo peso originario; prima dell’uso, il tartufo

va reidratato in acqua tiepida o in brodo in modo da fargli
riacquistare la consistenza originaria.

CYLLEHbBIA AETHUN TPFODEAb

AOMTWKM CYLLEHOTO YEPHOTO AETHErO TPIOEAS, U3 KOTOPOTo
yAaneHa Boaa nytem ncnapenus. CylieHbin Tpiodpeab Becut
quBepr cBOero I'IepBOHa‘-laAbHOI'O BecCa, nepe,A. MCMNOAb30OBaHMNEM
ero cAepyeT permapaTMpoBaTh B TEMAOK BOAE UAM ByAbOHE, HUTOODI
BOCCTaHOBWUTb I'IepBOHa‘-IaAbHyIO KOHCUCTEHLUMIO.

Scadenza: 36 mesi - Cpok Fl'opHocTu: 48 MecAues
10g (cod.333005)

10g macinino/grinder (cod.333007)
500/1000g (cod.333006)
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Tartufi interi, a fette, macinati - Lienbie, Hape3saHHble, u3menbyeHHble Tprodenu

TARTUFO ESTIVO SURGELATO

Tartufo estivo lavato, selezionato e
surgelato in tre diverse pezzature:
piccola (5-15g), media (15-30g)

e grande (>30g). Si consiglia di
affettarlo da surgelato.

AETHUI TPIODEAb
3AMOPOXKEHHbIV

AeTHWI TPIoGEeAb, BbIMbITbIN, OTOBPaHHbIN
11 3aMOPOKEHHbIN, TPEACTaBAEH B TPEX
Pa3AMYHbIX pa3Mepax: ManeHbkui (5-15
r), cpearuit (15-30 r) v kpynHbi (>30 ).
PekoMeHayeTCA Hape3saTb ero AOMTUKaMu
B 3aMOPOXEHHOM BUAC.

Scadenza: 18 mesi
Cpok lNoaHocTtu: 48 mecAues

500/1000g (cod.202001)

26

TARTUFO ESTIVO
SURGELATO MACINATO
Tartufo estivo lavato, macinato
e surgelato.

AETHU TPKOOEAL 3AMOPOMEHHBIN
MN3MEAbYEHHbIN
NeTHWiA TpIodEAb, BbIMBITBIN,
N3MEAbYEHHDBIN 1
3aMOPOMEHHbIN.

Scadenza: 18 mesi
Cpok lNoaHocTu: 18 mecAaues

10009 (cod.202000)

TARTUFO ESTIVO MACINATO
A PEZZI

Tartufo estivo (70%) macinato a pezzi

in acqua, sale e aromi. Ideale per la
produzione di salumi e formaggi o
come farcitura di pasta e carni.

AETHUW TPIODEAD,
M3MEABYEHHbLIN KYCKAMM

NeTHuit Tprodens (70%), M3MeAbYEHHBbIN

KyCOYKaMu, B BOAE, COAU 1
apomaTunsaTopamn. ViaeaneH ana

NnPOn3BOACTBa KOABaCHbIX l/I3Ae/\l/I‘l;I n
CbIPOB, a TakXe B Ka4eCTBe Ha4NHKN AAA

nacTbl N MACHbIX 6/\IOA.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecAues

5009 (cod.350001)
1000g (cod.350002)

Tartufo estivo
macinato

TARTUFO ESTIVO MACINATO
FINO

Tartufo estivo (57%) macinato fino
in acqua, sale e aromi. I[deale per
la produzione sia di pasta fresca
sia di pasta essiccata.

MEAKOMOAOTbBIA AETHUN
TPIO®EAb

MeAKO M3MeAbYEHHbI AETHWI
Tptodens (57%) B BoAe C COAbIO

1 apomMaTtusatopamu. VlaeanbHo
NMOAXOANT AAA MPUTOTOBAEHUNA KaK
CBeXeMW, Tak 1 CyXou nacTbl.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecAues

500g (cod.350012)
1000g (cod.350011)



tartufo bianco

CREMA DI TARTUFO BIANCO

Composta da tartufo bianco (73%)
macinato fine insieme ad olio extra
vergine di oliva, sale e aromi.

KPEM U3 BEAOT'O TPIODEAA

/13roTOBAEHO 13 MEAKO M3MEABYEHHOTO
6enoro Tpiodens (73%) c sobaBreHnem
OAVIBKOBOTO MacAa repBoro oTK1Ma,
COAV 11 apOMaTU3aTOPOB.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNopHocTu: 48 mecAaues

259 (cod.388001)

509 (cod.307001)
90g (cod.306001)

Crema di tartufo =
nero pregiato

CREMA DI TARTUFO NERO
PREGIATO

Composta da tartufo nero pregiato

(73%) macinato fine insieme ad olio
extra vergine di oliva, sale e aromi

KPEM 13 LEHHOIO YEPHOIo
TPIOOEAA

V13rotoBAEHO 13 MEAKO

M3MEABYEHHOTO LIEHHOTO YEPHOTO TPIodGeAs
(73%) c pAobaBAEHVIEM OAVIBKOBOrO MacAa
NepBOro OTXKKMa, COAV M apOMaTU3aTOPOB.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecAues

509 (c0d.327001)

909 (cod.326001)
1809 (cod.325001)

Creme di tartufo in purezza - Kpembl 13 uncroro tprodens

- etto
ya di tartufo

anchetto

e

Crema di tartufo
bianchetto

CREMA DI TARTUFO BIANCHETTO

Composta da tartufo bianchetto
(73%) macinato fine insieme ad olio
extra vergine di oliva, sale e aromi.

KPEM U3 BEAOBATOIO TPIODEAA

/13roToBAEHO 13 MEAKO U3MEABYEHHOTO
6enosartoro Tpiodens (73%) B couetaHnm
C OAMBKOBbIM MAaCAOM MePBOro XOAOAHOTO
OTXKMMa, COAbIO M aPOMATU3aTOPOB.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecAues

509 (cod.334001)
90g (cod.333001)
1809 (cod.332001)

Crema di
tartufo estivo

CREMA DI TARTUFO ESTIVO

Composta da tartufo estivo (73%)
macinato fine insieme ad olio extra
vergine di oliva, sale e aromi.

KPEM U3 AETHEIO TPIO®EAA

/13roToBAEHO M3 MEAKO N3MEABYEHHOTO
6enosatoro Tpiopenn (73%) B couetarmm
C OAVIBKOBBIM MaCAOM MEPBOTO XOAOAHOTO
OTMMa, COABIO 1 apOMaTU3aTOPOB.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecAues

509 (c0d.319001)
90g (cod.318001)
1809 (cod.317001)
5009 (cod.317002)
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Salse e sughi al tartufo - TpiodenbHbie coycbl n nognmnsku

SALSA TARTUFATA 5%

Composta da funghi champignon
(60%), tartufo estivo (5%), olive nere,
olio extra vergine d'oliva, porro,
scalogno, aglio, sale e aromi.

TPIOOEAbHbIA COYC 5%

N3rotosaeH 13 wamnmHboHos (60%),
AeTHero Tptodens (5%), HepHbix
OAMBOK, OAVIBKOBOTO MacAa NepBoro
OT)KWMMa, AyKa-nopes, WanoTa,
4eCcHOKa, COAV 1 apOoMaTU3aToPOB.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecaues

509 (cod.344004)

909 (cod.344003)

1809 (cod.344002)

5009 (cod.343001)
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SALSA TARTUFATA 2%

Composta da funghi champignon
(67%), tartufo estivo (2%), olio di
semi di girasole, sale e aromi.

TPIODEAbHbIA COYC 2%

M3rotosAeHO 13 rprboB WaMnuHbOHOB
(67%), neTHero Tptodenn (2%),
NMOACOAHEYHOIO MacAa, COAVI U
apoMaT13aToOpPOB.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTtu: 48 mecaues
90g (c0d.343007)

180g (cod.343006)
5009 (cod.343005)

Salsa i funghi
ini al tartufo

SALSA DI FUNGHI PORCINI
ALTARTUFO

Composta da funghi porcini (70%),
olio extravergine di oliva, tartufo
estivo (5%), sale e aromi.

COYC N3 BEAbIX TPUBOB
C TPFOOEAEM

MpurotoBaeHo 13 benbix rpnbos
(70%), oAnBKOBOTO MacAa
MepBOro XOAOAHOTO OTXKMMa,
AeTHero Tprodens (5%), coam n
apoMaTn3aToposB.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTtu: 48 mecaues

509 (cod.342010)
90g (cod.342003)
180g (cod.342002)

Salsa di funghi =
al tartufo
N

SALSA DI FUNGHI AL TARTUFO

Composta da funghi champignon
(70%), tartufo estivo (5%), olio extra
vergine di oliva, sale e aromi.

TPIO®EAbHbIV FPUBHOWN COYC

VsrotoBaeHo n3s rpnbos
waMnunHboHos (70%), AeTHero
Tptodend (5%), oamekoBoro
MacAa NepBOro OTXXMMa, COAU 1
apoMaTn3aTopoB.

Scadenza: 48 mesi
Cpok NoaHocTu: 48 mecaues

90g (cod.341003)
1809 (cod.341002)
5009 (cod.341001)



Salse e sughi al tartufo - TpiodenbHbie coycbl n nognmMeku

SALSA AL TARTUFO BIANCO

Composta da funghi champignon (50%),
burro, panna, noci, brodo vegetale,
Parmigiano Reggiano DOP, olio EVO, succo

di tartufo bianco, tartufo bianco (1,5%), tartufo
bianchetto (1,5%), farina, sale e aromi.

COYC W3 BEAbIX TPHO®EAEN

M3rotoBaeHo 13 rpnbos wamnmHboHos (50%),
CAVIBOYHOTO MaCAa, CAVBOK, MPELIKVX OPEXOB,
0BOLWHOTO ByAbOHa, chipa [MapmuaxkaHo Peapkaro DOP,
OAVBKOBOTO MacAa NEepPBOro XOAOAHOIO OTXMMa, COKa
6enoro Tprodens, beaoro Tpiodens (1,5%), 6erosatoro
Tptodens (1,5%), MyKu, COAU 1 apOMaTH3aTOPOB.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecAues

50g (cod.344010)
909 (c0d.344007)
1809 (cod.344008)
5009 (cod.344009)

SALSA DI PANNA, FORMAGGIO E TARTUFO

Composta da panna (64,8%), brodo vegetale,
burro, farina, tartufo bianchetto (5%),
Parmigiano Reggiano DOP, sale e aromi.

COYC 13 CAUBOK, CbIPA U TPKODEAEN

M3rotosaeHo 13 cansok (64,8%), oBolHOro
6yAbOHa, CAMUBOYHOIO MacAa, MyKM,
6enosatoro Tptodens (5%), ceipa MapMuaxaHo
Peaskano DOP, coan 1 apomaTrzaTopoB.

Scadenza: 36 mesi
Cpok lNoaHocTu: 36 mecAues

50g (cod.344011)
90g (cod.334008)
180g (cod.334002)
500g (cod.334006)

LA BIANCA DI ACQUALAGNA

Composta da brodo vegetale (76,5%),
burro, farina, tartufo estivo (5%), Parmigiano
Reggiano DOP (4%) e sale.

BEAbIV COYC U3 AKKYAAAHBU

13roToBAEHO Ha OCHOBE OBOLLHOTO BYAbOHA
(76,5%), cAMBOYHOTO MacAa, MyKU, AETHEro
Tptodeas (5%), coipa MapmuaxaHo Pearkano
DOP (4%) n coan.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecAaues
90g (cod.344006)

1809 (cod.344005)
5009 (cod.344101)
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& Crema di formaggi =]
al tartufo
S0

CREMA DI FORMAGGI AL TARTUFO

Composta da latte (35%), formaggio caciotta
vaccina (18,5%), burro (14,1%), formaggio
pecorino (11%), ricotta (7,9%), formaggio
Casciotta d'Urbino DOP (5,4%), tartufo estivo
(5%), sali di fusione, sale e aromi.

TPIODEAbHbIV CbIPHbI KPEM

W3rotoBaeHo 13 Monoka (35%), cbipa KauoTTa m3
KopoBbero Monoka (18,5%), caveoyHoro Macaa
(14,1%), coipa nexkopwHo (11%), pukotTsl (7,9%),
cbipa kavotTa A'Ypburo DOP (5,4%), nAeTHero
Tptodena (5%), SMYABIVIPYIOLLIMX COAEHA, COAV 1
apoMaT13aTopos.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTtu: 48 MecAues

90g (cod.360002)
180g (cod.360001)
30

Fonduta
al Tartufo
Py

Fonduta
al Tartufo

FONDUTA AL TARTUFO

Composta da latte (42%), formaggi (40%),
tartufo estivo (5%), burro, fecola di patate,
tuorlo d'uovo, sale, pepe e aromi.

OOHAIO C TPIODEAEM

VsrotoBaeHo 13 Monoka (42%),

coipa (40%), neTHero Tptodens (5%),
CAMBOYHOTO MacAa, KapTodeAbHOro
Kpaxmaaa, AMYHOTO »KEATKa, COAW, Nepua
1 apOMaTU3aToOpPOB.

Scadenza: 24 mesi
Cpok NoaHocTu: 24 mecaues

909 (cod.346107)
1809 (cod.346106)

"La Gustosa"
al Tartufo
pedl

LA GUSTOSA AL TARTUFO

Composta da formaggio Gorgonzola

DOP (46,5%), latte, acqua, formaggio caciot-
ta vaccina, burro, tartufo estivo (5%), sali di
fusione, sale e aroma. Prodotto pastorizzato:
CONSERVARE IN FRIGO

AEAVKATECHbIA COYC N3
TPIODEAA

VisrotoBaero m3 coipa loproxzoaa DOP
(46,5%), MOAOKa, BOABI, Cblpa KayoTTa 13
KOPOBbEro MOAOKA, CABOYHOTO MacAa,
AetHero Tprodend (5%), aMyAbrmpyoLLmnX
COAe, COAVI 1 apOMaTU3aTOPOB.
MactepuzosaHHbii npoaykT. XPAHUTL B
XONOANABHUKE.

Scadenza: 12 mesi
Cpok lNoaHocTu: 12 mecAues

1809 (cod.360004)



SALSA DI MANDORLE,
OLIVE E TARTUFO

Composta da olive verdi (63%), olio
extra vergine di oliva, mandorle (15%),
tartufo estivo (5%), sale e aromi.

COYC 13 MUHAAAA, OAIBOK U
TPIOOEAEUN

/13roToBAEHO 13 3@AEHbIX OAMBOK
(63%), oAMBKOBOrO MacAa NepBoOro
XOAOAHOTO OTXKUMa, MUHaaAd (15%),
AeTHero Tprodens (5%), coan n
apoMaTU3aTopoB..

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecAues

90g (cod.334104)
180g (cod.334004)

i
tartufo

SALSA DI CARCIOFI, OLIVE E TARTUFO

Composta da carciofi (45%), olive verdi
(32%), olio extra vergine di oliva, tartufo
estivo (5%), sale e aromi.

COYC 13 APTULLIOKOB,
OAVBOK U TPIODEAEN

VisrotoBaeHo 13 apTuwwokos (45%),
3eAeHbIX OAUBOK (32%), oAMBKOBOrO
MacAa NepBoOro XOAOAHOTO OTXKMMa,
AetHero Tprodens (5%), coam n
apoMaT13aTopoB.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecAues

90g (cod.334105)
180g (cod.334005)

Salsa di olive
al tartufo

SALSA DI OLIVE AL TARTUFO

Composta da olive nere (74%), olio
extra vergine di oliva, tartufo estivo
(5%), sale e aromi.

TPIO®EAbHbBIN OAUBKOBbIN
coyc

/13rotoBAEHO M3 YepPHbIX OAMBOK
(74%), oAvBKOBOrO MacAa NepBoOro
XOAOAHOTO OTXKMMa, AETHErO Tptodes
(5%), coan n apomaTtnsaTopos.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHoctu: 48 mecaues

180g (cod.345002)
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w Sugo al Tartufo |
<

SUGO AL TARTUFO

Composto da passata di
pomodoro (82%), olio extra
vergine di oliva, tartufo
estivo (5%), cipolla, carota,
sale e aromi.

TPIO®EAbHBIV COYC

MpurotosaeHo 13
TomatHoro nope (82%),
OAMBKOBOIO MacAa NepBOro
XOAOAHOTO OTXWNMa,
AeTHero Tpodend (5%),
AYKa, MOPKOBMU, COAM 1
apoMaTtnsaTopos.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHoctu: 48 mecAues

1809 (cod.346001)

Salse e sughi al tartufo - TpiodenbHbie coycbi n nop,nus\uQ
& O

[

CARBONARA AL TARTUFO

Composta da panna (38%), latte, succo
di tartufo (10%), pancetta, tuorlo d'uovo,
Parmigiano, olio di semi di girasole,
guanciale, amido di mais, pecorino,
tartufo nero pregiato (1,5%), tartufo
moscato (1,5%), sale, pepe e aroma.

KAPBOHAPA C TPIOOEAEM

M3rotosaeHo 13 cansok (38%), MoAOKa,
TptodeabHoro coka (10%), 6ekoHa, anyHoro
XEeATKa, NapMe3aHa, MOACOAHEYHOTO MacAa,
CBWHbIX LLEK (TyaH4aAe), KyKypy3HOro
KpaxMaAa, cblpa NekopuHO, LLEHHOTO YepPHOToO
Tptodean (1,5%), MyckatHoro Tprodenn (1,5%),
COAM, NEpL@ 1 apoMaTM3aToOPOB.

Scadenza: 24 mesi
Cpok lNoaHocTu: 24 mecAues

909 (c0d.346109)
1809 (cod.346108)

PESTO AL TARTUFO

Composto da preparato di
basilico (43,5%), olio extra
vergine di oliva, Parmigiano
Reggiano DOP, tartufo estivo
(5%), pinoli, aromi.

TPIO®EAbHbIV MECTO

3roToBAEHO C MCMOAb3OBaHMEM
6asnamka (43,5%), oamskosoro
MacAa NepBOro XOAOAHOTO
OTMMa, cbipa MapMuaKaHo
PeaxaHo DOP, aeTrero Tpiodens
(5%), KeApOBbIX OPEXOB U
apoMaTn3aTopoB.

Scadenza: 24 mesi
Cpok lNoaHocTu: 24 mecaues

859 (c0d.346104)
170g (cod.346102)

, —

PESTO ROSSO AL TARTUFO

Composto da pomodoro (40%),
olio extra vergine di oliva,
pomodori secchi, tartufo estivo
(5%), Parmigiano Reggiano DOP,
mandorle, basilico, sale e aromi.

KPACHbBI/ MECTO C
TPIOOEAEM

MN3rotoBaeHo 3 Tomatos (40%),
OAMBKOBOTO MacAa Nepeoro
XOAOAHOTO OT>KMMa, BAAEHbIX
ToMaToB, AeTHero Tprodend (5%),
coipa Napmuaxaro PeaxxkaHo
DOP, MuHpaAs, 6asnanka, COAU n
apoMaTn3aTopoB.

Scadenza: 36 mesi
Cpok lNoaHoctu: 36 MecAues

90g (c0d.346105)
1809 (cod.346103)



b Salame 3
rtufo

SALAME AL TARTUFO

Composto da carne suina, sale,
latte scremato in polvere, tartufo
estivo (1%), destrosio, saccarosio,
spezie, aromi, antiossidante e

conservante. Budello non edibile.

CAANAMU C TPIODEAEM

/13roToBAGHO 13 CBUHMHBI, COAW,
CyXOro 06e3XKMPEHHOro MOAOKA,
AeTHero Tprodens (1%),
AEKCTPO3bl, Caxaposbl, CreLmi,
apoMaTn3aTopPOB, aHTVOKCUAAHTA
1 koHcepBaHTa. ObonouKa
HecbeAObHa.

Scadenza: 6 mesi
Cpok lNoaHocTu: 6 MecALeB

Peso ca. - Bec:
2509 (cod.349002)

Specialita al tartufo - dupmenHbie 6nt0ga us Tprodeneii

SALSICCE AL TARTUFO

Composte da carne suina, sale, latte
scremato in polvere, tartufo estivo (1%),
destrosio, saccarosio, spezie, aromi,
antiossidante e conservante.
Stagionate e confezionate in buste
sottovuoto da 3 pezzi. Budello edibile.

KOABACKU C TPIODEAEM

/13roToBAEHO 13 CBUHUHbI, COAM, CyXOrO
06€3XK1PEHHOTO MOAOKA, AETHETO TPpIoGeAs
(1%), AeKCTpO3bl, caxapo3bl, Crieuwit,
apoMaTK3aToPOB, aHTVOKCUAAHTA U
KoHcepBaHTa. Bbiaep»kaHo v ynakoBaHo B
BaKyyMHyto ynakosky 13 3 wr. CbepobHas
oboroyKa.

Scadenza: 6 mesi
Cpok lNoaHocTu: 6 Mmecaues

Peso ca. - Bec:
3009 (cod.349001)

r Mortadella|
a7
tartifo

MORTADELLA AL TARTUFO

Composta da carne suina,
trippino suino, sale, tartufo estivo
(1,2%), zucchero, spezie, aromi,
antiossidante e conservante.
Budello non edibile.
CONSERVARE IN FRIGO

MOPTAAEAAA C TPIOOEAEM

13roTOBAEHO 113 CBUHWHI,

CBMHbIX NOTPOXOB, COAU, AETHETO
Tprodens (1,2%), caxapa, cneuui,
apOMaTV3aToOPOB, aHTVOKCUAAHTOB U

KoHcepBaHToB. O60AOYKa HeCbepODHa.

XPAHWTb B XOAOANABHUKE.

Scadenzar4mesi
Cpok NoaHocTu: 4 mecAues

Peso ca. - Bec:
3009 (cod.349003)

LARDO AL TARTUFO

Composto da grasso vergine di
suino (90%), sale, pepe e
tartufo estivo (2%).

CAAO C TPIOOEAEM

M3rotoBaeHo 13
HepadUHMPOBAHHOTO CBUHOTO
»upa (90%), coan, nepua n
AeTHero Tpiodend (2%).

Scadenza: 12 mesi
Cpok lNoaHocTu: 12 mecaues

180g (cod.351000)
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PECORINO STAGIONATO AL TARTUFO

Composto da latte ovino pastorizzato,
brisura di tartufo estivo 1,7%, sale, caglio,
fermenti. Trattato in superficie con olio di
colza. Crosta non edibile.

CONSERVARE IN FRIGO

BbIAEPXSAHHbIV CbIP MEKOPUHO C
TPIOOEAEM

13rotoBAEHO 13 NacTepU30BaHHOMO
oBeYbero MoAoKa, 1,7% sKcTpakTa AeTHero
TptodeAs, COAM, Cbivy>KHOrO GepMeHTa u
depmerToB. [NoBepxHOCTb 06paboTaHa
pancoBbiM MacAoM. Koxkypa HecbeaobHa.
XPAHWNTb B XOAOANABHUKE

Scadenza: 4 mesi
Cpok lNoaHocTu: 4 mecaues

Peso ca. - Bec:
400g (cod.100902)

FORMAGGIO MISTO AL TARTUFO

Composto da latte vaccino ed ovino, tartufo
estivo (1%), fermenti lattici, caglio, lipasi di
capretto, sale, aromi. Crosta non edibile.
CONSERVARE IN FRIGO

CMELUAHHbBIA CbIP C TPIO®EAEM

V13roToBAEHO 13 KOPOBBETO U OBEYLETO
MOAOKa, AeTHero Tprodead (1%),
MOAOYHOKMCABIX GEPMEHTOB, ChIYy>KHOTO
bepmMeHTa, Ko3beln AMnasbl, COAU 1
apoMaTtusaTopos. Koxypa HecbeaobHa.
XPAHNTb B XOAOANABHUKE.

Scadenza: 6 mesi
Cpok lNoaHocTu: 6 Mecaues

Peso ca. - Bec:
200g/ 3609 (cod.100901)

Specialita al tartufo - dupmennbie 61103 u3 Tprodpeneii

MIELE AL TARTUFO

Composto da miele di acacia (97%),
tartufo estivo essiccato (1,5%), aromi.

TPIODEAbHbBIV MEA,

M3rotoBA€HO ¢ McnoAb3oBaHVEM
akaumesoro Meaa (97%), cyweHoro
AeTHero Tprodens (1,5%) n
apoMaT13aTopOoB.

Scadenza: 36 mesi
Cpok lNoaHocTu: 36 mecaues

409 (cod.701032)
120g (cod.701033)
2509 (cod.701035)



Specialita al tartufo - dupmenHbie 61103 U3 Tprodpeneii

CROSTINO MARCHIGIANO
ALTARTUFO

Composto da fegati di pollo (67%),
carne di maiale (14%), olio extra
vergine di oliva, tartufo estivo (4%),
tartufo bianco (1%), cipolla, capperi,
sale e aromi.

KPOCTUHWU B CTUAE PETUIOHA
MAPKE C TPIOOEAEM

M3roToBAeHO 13 KypuHOI neveHn
(67%), cBUHMHDI (14%), 0AMBKOBOTO
MacAa NepBOro XOAOAHOMO OTXKMMa,
AeTHero Tpodens (4%), 6eaoro
Tplodenn (1%), Ayka, kanepcos, COAM 1
apoMaTn3aTopOB.

Scadenza: 40 mesi
Cpok lNoaHoctu: 40 mecaues

90g (cod.340013)
180g (cod.340012)

GRISSINI AL TARTUFO

Composto da farina di frumento,
olio di semi di girasole alto oleico,
funghi champignon, lievito di bir-
ra, sale, aromi, farina di frumento
maltato, tartufo estivo 0,05%.

TPIODEAbHbIE XAEBHBIE
MNAAOYKN

/13rotoBAEHO 13 NWEHWNYHOW MyKY,
BbICOKOOAEMHOBOIO MOACOAHEYHOTO
MacAa, rpuboB, NMUBHBIX APOXKMKEN,
COAW, HaTypaAbHbIX apoMarsl,
COAOAOBOW MLUEHUYHOW MyKU 1
0,05% AeTHero Tprodens.

Scadenza: 9 mesi
Cpok lNoaHocTu: 9 Mecaues

130g (cod.351040)

CRESCIA AL GUSTO
DI TARTUFO

Composto da farina di grano te-
nero tipo “0" acqua, strutto, uova,
sale, olio extra vergine di oliva,
saccarosio, agente lievitante,
pepe, aroma al tartufo bianco.

KPECLUMA CO BKYCOM
TPIOOEAA

/13roToBAEHO 13 MArKoMn
NWeHNYHOM MyKw Tvna «O0x, BoAbI,
caAa, fnLL, COAV, OAUBKOBOrO MacAa
NepBOro XOAOAHOTO OTXKMMA,
caxapo3bl, PaspbIXAUTEAA, NepLa u

apoMmartusatopos 6eAoro Tprodens.

Scadenza: 3 mesi
Cpok lNoaHoctu: 3 MecALeB

4509 (cod.351020)
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MAIONESE AL TARTUFO

Composta da olio di semi di girasole
(70%), acqua, uova pastorizzate
(10%), succo di limone, sale, tartufo
estivo essiccato in polvere (0,2%),
aromi.

TPIOOEAbHbIA MAVNOHE3

M3roToBAEHO 13 NOACOAHEYHOTO
Macaa (70%), soabl,
nactepwusoBaHHbix A, (10%),
AVIMOHHOTIO COKa, COAM, MOPOLLKa
cyweHoro Aetrero tpodens (0,2%),
apoMaTn3aTopos.

Scadenza: 18 mesi
Cpok lNoaHocTtu: 18 mecaues

90g (c0d.351100)
5009 (cod.351101)
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AMARO AL TARTUFO
Composto da acqua, zucchero,
alcool, aromi, colorante ed
acidificante.

TPIODEAbHbIA BUTTEP
VisroToBAeH 13 Boabl, caxapa,
CnmnpTa, apoMaTM3aTopPOB,
Kpacvn'e/\eﬁl N MOAKNCANTEAA.

200 ml (cod.701027)
500 ml (cod.701014)

e :nfu/“ ;? ==
GRAPPA
o

GRAPPA CON TARTUFO
Composta da grappa e pezzo
di tartufo nero.

FPAMNMA C TPFOOEAEM
MpurotoBAEHO 13 rpanmbl 1
KyCO4Ka YepHOro TprodeAs.

200 ml (cod.701003)
500 ml (cod.701023)

PATATINE AL TARTUFO
Composte da patate (66%), olio
di semi di girasole, condimento
al tartufo e sale marino.

YUMCbI C TPIOOEAAMU
VsrotoBAeHbl 13 KapTodenn
(66%), NOACOAHEYHOIO MacAa,
TptodeAbHON Npunpassl 1
MOPCKOW COAW.

Scadenza: 12 mesi
Cpok lNoaHocTu: 12 mecAues

120g (cod.351030)

CIOCCOLATINI ALTARTUFO
Composti da zucchero, oli vegetali,
cacao magro in polvere, cioccolato
(10%), emulsionante, aroma naturale
vaniglia, cioccolato di Modica IGP
(38%), tartufo estivo macinato in olio
(2%), aromi; pralinatura di cioccolato
fondente e bianco, granella di nocciola.

TPIO®EAbHBIV LLIOKOAAA,
Caxap, pacTuTeAbHble MacAa, 06€3XKMPEHHDBIN
Kakao-NMopoLLOK, lWokoAaa, (10%),
3MYAbraTop, HaTyPaAbHbIV BaHVUAbHbIV
apomatwu3arop, Wwokoaap Modica PGl (38%),
MOAOTBIN AETHWI TPIodeAb B Macae (2%),
apoMaTu3aTopsbl; NPaAvHe 13 TEMHOrO W
6eA0T0 LOKOAAAR, M3MEAbYEHHbIE GYHAYK.

Scadenza: 12 mesi
Cpok lNoaHocTu: 12 mecAues

1459 (cod.351010)



Specialita ai funghi - TpnbHbie pgenmkarecbl

SALSA DI FUNGHI PORCINI

Composta da funghi porcini
(83%), olio extra vergine di oliva
e sale.

COYC 3 BEAbIX TPUBOB

M3roToBaeH 13 6enbix rpnbos
(83%), oAviBKOBOTrO MacAa NepBoro
XOAOAHOTO OTXKMMa 1 COAM.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecAaues

1809 (cod.342005)

FUNGHI PORCINI SECCHI
(PRIMA SCELTA, SPECIAL)

Funghi porcini di prima scelta
tagliati a fette e poi essiccati.

| funghi vanno reidratati in acqua
tiepida, quindi sciacquati e
strizzati previa cottura.

CYLLUEHBIE BEABIE 'PUBbI
(BbICLUEWN KATEFOPUM, OCOBbIV COPT)

Ot60pHble benble rprbbl, HapesaHHble
AOMTVIKaMU 1 BbICYLLEHHbIE. [Tepea,
NPUrOTOBAEHWEM rPUBLI cAeayeT
NPEABaPUTEABHO 3aMOYNTD B TEMAOK
BOAE, 3aTEM MPOMBITb U OTXaTb.

Scadenza: 12 mesi
Cpok lNoaHocTu: 12 mecAues

509 (cod.401001)
1009 (cod.402001)

FUNGHI PORCINI SECCHI
(BRICIOLONE)

Funghi porcini tagliati a pezzettoni
ed essiccati. | funghi vanno
reidratati in acqua tiepida, quindi
sciacquati e strizzati previa cottura.

CYLUEHBIE BEABIE 'PUBbI
(BPUYNOAOHE)

Benbie rpubel, HapesaHHble Ha

KyCKW v BbicyLeHHble. [Tepea,
NPWUroTOBAGHWEM rPUbLI cAesyeT
NPeABapUTEABHO 3aMOUUTb B TEMAOK
BOAE, 3aT€M MPOMbITb 1 OT>KaTb.

Scadenza: 12 mesi
Cpok lNoaHocTu: 12 mecAues

200g (cod.403001)
1000g (cod.403002)

FUNGHI FINFERLI SECCHI

Funghi finferli tagliati a fette
ed essiccati. | funghi vanno
reidratati in acqua tiepida,
quindi sciacquati e strizzati
previa cottura.

CYLUEHBIE ACNYKIN

HapesaHHble AOMTVKaMM W
obcyLeHHble Ancnyku. [epea
MPUrOTOBAEHIMEM rPUBLI CAeAyeT
NPEABAPUTEABHO 3aMOYUTb B TENAOW
BOAE, 3aTEM NMPOMBITb 11 OTXKaTb.

Scadenza: 12 mesi

Cpok lNoaHocTtu: 12 MecAues
1009 (cod.404001)
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TAGLIATELLE
AL TARTUFO

TAGLIATELLE
ALTARTUFO

Fatte con semola di grano
duro, uova (23%) e tartufo
estivo macinato fino (3%).

TAABATEAAE
C TPIOOEAEM

/13rotoBA€HO 13 MaHHOW Kpynbl
113 TBEPABIX COPTOB MLLEHMLbI,
an, (23%) 1 MEAKOMOAOTOTO
AetHero Tptodens (3%).

Scadenza: 36 mesi
Cpok lNoaHocTu: 36 mecAues

2509 (cod.406010)

Pasta al tartufo - Nacra c piodpenem

FR
ACQUA! l,}\(jNA TARTUFI

STRANGOZZI AL TARTUFO

Sapori e aromi defla nostra ferra

STRANGOZZ|
ALTARTUFO

Fatti con semola di grano
duro, tartufo estivo macinato
fino (3%), fungo porcino.

CTPAHIouuu
C TPIOOEAEM

V13rotoBAeHO 113 MaHHOW Kpyrbl
13 TBEPABIX COPTOB MLIEHNLbI,
MEAKOMOAOTOTO AETHETO
Tptodend (3%) 1 Gebix rprnbos.

Scadenza: 36 mesi
Cpok lNoaHocTu: 36 mecAues

2509 (cod.416012)

ACQUALAGNA TARTUFI
RISO AL TARTUFO

so0p © UL Sl 176400

Sapori e aromi della nostra terra

RISO ALTARTUFO

Composto da riso Carnaroli
(97%), tartufo estivo essiccato
(1%), aromi.

PUC C TPFOOEAEM

W3rotoeaeHo u3 puca copta
KapHapoau (97%), cyleHoro
AeTHero Tprodens (1%) n
apoMaTn3aTopos.

Scadenza: 24 mesi
Cpok lNoaHocTu: 24 mecAues

5009 (cod.406015)

s e
ACQUALAGNA TARTUFI
POLENT4 AL TARTUFO

s00 LA .

Sapori e aromi della nostra terra

POLENTA ALTARTUFO

Composta da farina di mais
(97%), tartufo estivo essiccato
(1%), aromi.

MOAEHTA C TPIFOOEAEM

V13rotoBA€HO 13 KyKypy3HOWM
MyKkmn (97%), cylleHoro AeTHero
Tptodend (1%) 1 HaTypanbHbIX
apoMaTu13aTopoB.

Scadenza: 12 mesi
Cpok lNoaHocTu: 12 mecAues

5009 (cod.406016)



Condimenti al tartufo - TpiodpenbHbie npunpasbi

CONDIMENTO A BASE DI

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
AROMATIZZATO

ALTARTUFO BIANCO

Olio extra vergine di oliva (95%)
e aroma al tartufo bianco (5%).

3AMNPABKA N3 OAUBKOBOIO
MACAATIEPBOIO OTXXMMA C
APOMATOM BEAOIO TPIOOEAA

OAnBKOBOE MacAO NepBOro
XOAOAHOTO oTxUuMa (95%) n

apomatusatop 6eroro Tpiodena (5%).

Scadenza: 18 mesi
Cpok lNoaHocTu: 18 mecAues

65ml (cod.344441)
100ml (cod.339001)
250ml (cod.338001)
500ml (cod.337001)
51 (cod.336002)

- CONDIMENTO A BASE DI
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
AROMATIZZATO

ALTARTUFO NERO

Olio extra vergine di oliva (95%)
e aromi al tartufo (5%).

3AMPABKA 13 OAMBKOBOTIO
MACAA NEPBOI0 XOAOAHOIO
OTXNMA C APOMATOM
YEPHOI'O TPIOOEAA

OAnBKOBOE MacAO NepBoro
XOAOAHOTO OT»MnMa (95%) n
TptodebHbIt apomaTmzatop (5%).

Scadenza: 18 mesi
Cpok lNoaHoctu: 18 mecaues

65ml (cod.344442)

100ml (cod.339002)
250ml (cod.338002)
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CONDIMENTO A BASE DI
BURRO FRESCO E TARTUFO

Burro (93%), tartufo bianchetto (5%), sale e aromi.
Prodotto Fresco: CONSERVARE IN FRIGO

3AMPABKA CO CBEXXMM MACAOM U TPIOOEAEM
CanBoyHoe mMacno (93%), benosaTtbit Tprodeasb
(5%), conb 1 apomaTusaTopsl.

Ceexuin npoaykt: XPAHNTH B XOANOAUNABHUKE

Scadenza: 6 mesi

Cpok lNoaHocTu: 6 MecAleB
1009 (cod.347010)

2509 (cod.347011)

Condimenti al tartufo - TpiopenbHbie npunpasbi

CONDIMENTO A BASE DI
BURRO E TARTUFO
Burro (94%), tartufo bianchetto (5%), sale e aromi.

3AMPABKA 13 CAVBOYHOTO MACAA U TPIODEAEN
CanBoyHoe mMacno (94%), berosaTbit Tprodeasb
(5%), conb 1 apomaTmsaTopsi.

Scadenza: 48 mesi
Cpok lNoaHocTu: 48 mecAues

80g (cod.347001)

1609 (cod.347004)
4509 (c0d.347007)



POLVERE
@i TARTUFO

N TRUFFLE pOWDER

POLVERE DI TARTUFO POLVERE DI TARTUFO SALE AL TARTUFO
E PORCINI
Carota in polvere, aromi, Sale, fecola di patate, amido ~ Sale alimentare marino
funghi champignon in di mais, aroma, funghi fino (98%), tartufo estivo
polvere, tartufo estivo champignon essiccati, funghi  essiccato (1%), aromi.
essiccato (1%), carbone porcini essiccati (3%), tartufo
vegetale. estivo essiccato (1%).
TPIO®EAbHbIV MOPOLLOK U3 TPKO®EAEA  TPHOOEAbHAA COAb
NOPOLLUOK N BEABIX TPUBOB
MOPKOBHBI MOPOLLOK, Conb, KapTodeAbHbIlt KpaxMaa, Meakas MopcKas CoAb
apoMaTun3aTopsl, rPUbHON KYKYPY3HbIV Kpaxman, (98%), cylueHbli AeTHUI
NOPOLLOK, CYLIEHbI AETHUI  apPOMaTU3aTopPbI, CylleHble Tprodens (1%),
Tptodens (1%), pacTuteAbHbi rpubel, cylueHble 6eabie apomaTmnsaTopbl.
YroAb. rpubbl (3%), cyLleHblin AeTHWIA
Tprodens (1%).
Scadenza: 36 mesi Scadenza: 36 mesi Scadenza: 48 mesi

Condimenti al tartufo - TpiopenbHbie npunpasbi

SALE MARINO DI SICILIA  SALE ROSA DELL'HIMALAYA

CON TARTUFO CON TARTUFO
Sale marino di Sicilia (97%), Sale rosa dell'Himalaya (97%),
tartufo estivo essiccato tartufo estivo essiccato (0,5%),
(0,5%), aromi. Tappo con aromi. Tappo con macinino.
macinino.

CULIMAUNCKAA MOPCKAAL TUMAAANCKASA PO30OBAA

COAb C TPIOOEAEM COAb C TPIOOEAEM
Criumaniickaa Mopckas MManaiickaa posoBas
conb (97%), cyeHsbiv conb (97%), cyweHbin
AeTHWI Tprodens (0,5%), AeTHuit Tprodenb (0,5%),
apomaTusaTtopsl. Kpbilika ¢ apomatusaTopsbl. Kpbilika ¢
M3MEAbUUTENEM. n3MeAbYUTENEM

Scadenza: 48 mesi Scadenza: 48 mesi

Cpok MoaHoctu: 36 mecaues Cpok MoaHocTu: 36 Mecaues  Cpok FoaHoctu: 48 mvecaues Cpok FoaHocTu: 48 mecaues  Cpok FoaHocTu: 48 mecaues

509 (cod.346111) 509 (cod.346110) 509 (cod.406020)
1009 (cod.406014)

100g (cod.406040) 100g (cod.406030)
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Condimenti al tartufo - TpiodpenbHbie npunpasbi

CONDIMENTO A BASE DI
ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP
AROMATIZZATO AL TARTUFO BIANCO

Aceto balsamico di Modena IGP (99%),
aromi. Contiene solfiti.

3AMNPABKA HA OCHOBE
BAAb3AMNYECKOIO YKCYCA 13 MOAEHDI
(PGI), C APOMATOM BEAOI'O TPIO®EAA

Baabsamuyecknit ykeyc ns MoaeHbl
(PGI) (99%), apomaTumzaTtopbl. CoaepKuT
CyAbOUTBI.

CREMA CON ACETO
BALSAMICO DI MODENA IGP

Scadenza: 48 mesi AROMATIZZATO AL TARTUFO BIANCO

Cpok lNoaHoctu: 48 mecaues

100ml (cod.408019)
100ml spray (cod.408021)
250ml (cod.408020)

Mosto d'uva concentrato, aceto
balsamico di Modena IGP (20%),
amido modificato, aromi. Contiene solfiti.

KPEM C BAAb3AMUYECKMM

YKCYCOM 113 MOAEHSI, UMEIOLLIAYA CTATYC
SALMLLEHHOIO FEOrPAOUYECKOIO YKA3AHUA
(PGI), C APOMATOM BEAOTO TPHODEAA

KoHUeHTprpoBaHHOE BUHOrPaAHOE CYCAO,
6anb3aMnyecKnii ykeyc 13 MoaeHbl, MMetoLwmnii
CTaTyC 3aLMLLEHHOTO reorpadrieckoro ykasaHus
(PGI) (20%), MOAMGULMPOBAHHDIN Kpaxman,
apomatunzatopbl. COAEPKNT CyAbOUTBI.

Scadenza: 36 mesi
Cpok lNoaHocTu: 36 mecAues

250ml (cod.408022)



Accessori - Akceccyapbl

AFFETTATARTUFI

IN LEGNO D'ULIVO
Affettatartufi in legno d'ulivo.D
nibile a lama ondulata

o lama liscia. In acciaio inox,
spessore variabile da 0 a 3 mm.

HOX AAS HAPE3KU TPIODEAEN g
13 OABKOBOIO AEPEBA
Hox A Hapeaku Tpiodeneit s ovekosoro
AepeBa. AOCTYMEH C BOAHICTBIM YAV TAGAKMM

Ae3BreM. VI3roToseH 13 HepxxaBeloLLei

CTanv, TOALLYIHA HapE3Ky BapbUPYETCS OT

0p03MM.

1209
lama liscia / rnaakoe aAessue (cod.601106)
lama ondulata / BoaHucToe AesBme (cod.601107)

AFFETTATARTUFI XFETTA
Affettatartufi in acciaio speciale
Nitro-B con design innovativo
ed efficace. Grazie alla lama fis-
sa ogni fetta del tuo tartufo avra
sempre lo stesso spessore.

HAPE3YUMK TPIODEAEN XFETTA
Hox ans Hapesku Tprodenel,
M3rOTOBAEHHbI U3 CNeLManbHOM

ctaan Nitro-B, umMeeT nHHOBaLMOHHYIO
1 9QHEKTUBHYIO KOHCTPYKLMIO.
Braroaaps GuKCMpOBaHHOMY A€3BHIO
KaXAblll AOMTUK TPIodEeAA BCeraa
OyAET OANHAKOBOI TOALYMHI.

2159 (cod.601111)

AFFETTATARTUFI CON
MANICO IN LEGNO (
Affettatartufi in acciaio inox
con manico in legno di

palissandro. Lama ondulata
in acciaio inox, di spessore

AFFETTATARTUFI IN ACCIAIO
Affettatartufi in acciaio inox.
Lama ondulata in acciaio inox,
di spessore variabile da 0 a 3
mm. Lavabile in lavastoviglie.

variabile da 0 a 3 mm. 2 HOX AAA HAPE3KU TPIO®EAEN

3 J"“"“" ¢ N3 HEPXXABEIOLLEWN CTAAU
HOM AASI HAPE3KW TPFOOEAEN Y BonHwicToe AesBue 13 eprkaBetoLLieit
C AEPEBAHHOW PYYKOW CTaA, PEryAMpYyeMan TOALLMHA

Hox anst Hapeskm Tprodenei u3
Hep»KaBeloLLEN CTaAl C Py4KoW
13 PO30BOro Aepesa. Boanmcroe
AE3BME U3 HEPKABEIOLLEN CTaAw,
peryAvpyemas ToALMHa
Hapeskw o 0 A0 3 MM.

Hape3skm ot 0 A0 3 MM. MOXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHOW MalLLVHE.

1209 (cod.601103)

SPAZZOLA PER TARTUFI
160g (cod.601102) Strgttura in fa.ggio e setole .
in fibre Tampico 100% naturali.
LLETKA AAA YUCTKU TPIODEAA
Pama n3 byka n wetnHa 1z 100%
HaTypaAbHOro BOAOKHA TaMmuKo.

GRATTUGIA IN ACCIAIO
Grattugia con lame affilate
in acciaio inossidabile;
ideale per i tartufi neri.
Lavabile in lavastoviglie.

709 (c0d.601104)

CTAAbHAA TEPKA
Tepka ¢ oCTPbIMU A€3BMAMM
13 Hep>KaBeloLLel CTanm;
MAEAABHO MOAXOANT AAA
YepHbix Tplodeaeit. MoxHo
MbITb B TOCYAOMOEYHOM
MaLllmnHe.

FAZZOLETTO DEL TARTUFAIO
Tradizionale fazzoletto del tartufaio;
100% cotone con logo ricamato;
dimensione 70 x 70 cm.

MAATOK OXOTHUKA 3A TPOOEAAMU
TpaAVLMOHHBIN MAATOK OXOTHMKA 3a
Tptoderamu; 100% XAOMOK C BbILLUTBIM
Aorotunom; pasmep 70 x 70 cm.

1609 (cod.601110)

100g (cod.601105)



SAPORI E AROMI DELLA NOSTRA TERR

CONFEZIONE REGALO
CON 3 SALSE AL TARTUFO

Confezione formata da una salsa tartufata
da 50 gr, una salsa di panna, formaggio

e tartufo da 50 gr, una salsa funghi porcini
al tartufo da 50 gr e un piccolo ricettario.

NOAAPOYHbIN HABOP
C TPFOOEAbHBIMN COYCAMMU (3 wr.)

B ynakoske copepxutca 50 r
TptodpeabHoro coyca, 50 r canBoyHO-
cbipHO-TptodeabHoro coyca, 50 r coyca
13 6enbix rprboBs un Tprodenen, a Takke
HebOoAbLLIOWM BYKAET C peLenTamu.

Scadenza: 36 mesi
Cpok lNoaHocTu: 36 mecAues

1509 (cod.342000

44

Confezioni regalo - NogapouHbie Habopbi

Sals di panna,
formaggio e tartufo
o

SAPORI E AROMI DELLA NOSTRA TERR

CONFEZIONE REGALO
CON 3 SALSE E 1 OLIO AL TARTUFO

Confezione formata da una salsa tartufata
da 50 gr, una salsa di panna, formaggio

e tartufo da 50 gr, una salsa funghi porcini
al tartufo da 50 gr, un olio extra vergine di
oliva aromatizzato al tartufo bianco da

65 ml e un piccolo ricettario.

NOAAPOYHbIV HABOP C COYCAMM (3
wr.) N TPROQEAbHBIM MACAOM (1 wr.)

B ynakoBske coaepruntca 50 r TprodeabHoro
coyca, 50 r CAMBOYHO-CbIPHO-TPIOGEABHOTO
coyca, 50 r coyca 13 6enbix rpnbos un
Tptodenelt, 65 MA OAMBKOBOTO MacAa nepeoro
XOAOAHOIO OTXMMa C apoMaToM BeAoro
Tptodean n HebGoAbLLON BYKAET C peLenTamu.

Scadenza: 18 mesi
Cpok lNoaHocTu: 18 mecAues

2109 (cod.341000)

1 IIOdVS

(02:4;

CONFEZIONE REGALO
CON 4 SALSE AL TARTUFO

Confezione formata da una salsa tartufata
da 50 gr, una salsa di panna, formaggio

e tartufo da 50 gr, una salsa funghi porcini
al tartufo da 50 gr, una salsa al tartufo
bianco da 50 gr e un piccolo ricettario.

NOAAPOYHbIN HABOP C
TPIODEAbHbIMU COYCAMM (4 wr.)

B Habop BxoaaT: 50 r TprodeabHoro coyca,
50 r cCAMBOYHO-CbIPHO-TPIOGEABHOTO
coyca, 50 r coyca 13 6enbix rpnbos u
Tplodenerr, 50 r coyca 3 6eaoro Tprodean
N HebOoAbLION BYKAET C peLenTamu.

Scadenza: 36 mesi
Cpok lNoaHocTu: 36 mecAues

200g (cod.343000)




CONSERVATI: LINEA BIOLOGICA

| nostri prodotti biologici al tartufo
hanno ottenuto la certificazione
ITBIO 004 dal 2012.

Raccogliamo il pregiato fungo ipogeo
da terreni non contaminati e massima
¢ l'attenzione nel selezionare solo
materie prime biologiche certificate.

KOHCEPBUPOBAHHDIE NTPOAYKTbI:
OPrAHUYECKAA AMHUA

Hawa opraHuyeckas npogyKkums us
Tptodenel cepTuduULMpoBaHa No CTaHAAPTY
IT BIO 004 ¢ 2012 roaa.

Mbl cobrpaem 3TOT LEeHHbI NOA3EMHbIN
rpub c He3arpsA3HeHHOoM NoYBbl U ¢ ocoboi
TLWATE/IbHOCTbIO OTOBMpPaem TONbKO
cepTUdPULMPOBaHHOE OPraHNYecKoe Cbipbe.




CONSERVATI: LINEA GOURMET - KOHCEPBUPOBAHHDIE NMPOAYKTbI: AMHUA AEAUKATECOB

Tartufi interi, a fette - Lleabie Tpiopean, HapesanHbie  Creme di tartufo in purezza - Kpembi u3 1piogens B unctom Buae

TARTUFO ESTIVO INTERO TARTUFO ESTIVO AFETTE CREMA DI TARTUFO BIANCO CREMA DI TARTUFO ESTIVO
LIEABIN AETHUW TPKODEAD AOMTUKUAETHEFO TPKODEAA KPEM 13 BEAOIO TPHO®EAA KPEM U3 AETHEIO TPKO®EAA
Scadenza: 48 mesi Scadenza: 48 mesi Scadenza: 48 mesi Scadenza: 48 mesi
Cpok MoaHocTu: 48 mecAues Cpok lNoaHoctu: 48 mecaues Cpok loaHocTu: 48 mecAaues Cpok lNopHocTu: 48 mecAues
259 (cod.G314001) 409 (cod.G316002) 40g (cod.G307001) 40g (cod.G319001)

Salse al tartufo - TpropeabHbie coycbi

% SALSA DI FUNGHI PORCINIALTARTUFO SALSA ALTARTUFO BIANCO SALSA DI PANNA, FORMAGGIO ETARTUFO
TPHO®EAbHbIVN COYC COYC U3 BEAbIX TPUBOB C TPKO®EAEM COYC U3 BEAbIX TPFO®EAEU COYC 13 CAVIBOK, CbIPA VI TPFO®QEAEN

Scadenza: 48 mesi Scadenza: 48 mesi Scadenza: 48 mesi Scadenza: 36 mesi
Cpok FoaHocm: 48 mecALes Cpok FoaHocTu: 48 mecaues Cpok loaHocTy: 48 Mecales Cpok MNoaHocTu: 36 MecAues

80g (cod.G344003) 809 (cod.G342003) 80g (cod.G344007) 80g (cod.G334008)



Condimenti al tartufo - Mpunpasesi ¢ Progperamm

CONDIMENTO A BASE DI OLIO
EXTRAVERGINE DI OLIVA

AROMATIZZATO ALTARTUFO

BIANCO
CONDIMENTO ABASE DI 3ATNPABKA HA OCHOBE
BURRO E TARTUFO OAUBKOBOIO MACAA MEPBOIO BOLLICINE ALTARTUFO
3AlMPABKA U3 C/\I/IBQLIHOI' (0] OTXUMA C APOMATOM TPFODEABHBIE IM1Y3bIPbKU
MACAA U TPKOOEAEN BEAOrO TPHODEAA.
Scadenza: 48 mesi Scadenza: 18 mesi ' Scadenza: 15 mesi
Cpok loaHocTI: 48 MecALeB Cpok lNoaHocTu: 18 mecaues Cpok FoaHoctu: 15 Mecaues
80g (cod.G347001) SPRAY - 100ml (cod.G339101) 50g (cod.G408023)

Pasta al tartufo - Nacra c 1progenem

RAVIOLI AL TARTUFO
RAVIOLI WITH TRUFFLE

POLENTAALTARTUFO
MOAEHTA C TPKOOEAEM

RAVIOLIALTARTUFO
PABUOAU C TPFOOEAAMU

RISO ALTARTUFO
PUC C TPFO®EAEM

Scadenza: 12 mesi
Cpok loaHoct: 12 MecAveB

2209 (cod.G406013)

Scadenza: 24 mesi
Cpok lNoaHocTu: 24 mecAles

2209 (cod.G406012)

Scadenza: 13 mesi
Cpok loaHocTu: 13 MecAues

5009 (cod.G406017)

@
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ACQUALAGNA TARTUFI SRL

Via Cristoforo Colombo 2/A

“ 61041 Acqualagna (PU) ITALY
Tel. +39 0721 797031
www.acqualagnatartufi.com
info@acqualagnatartufi.com

> |

Piazza Enrico Mattei 9 bis'
61041 Acqualagna (PU) ITALY
Tel. +39-0721 799310,
www.tartufiesapori.com §
info@tartufiesapori.com




